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1. Nombre del Producto
Arroz Roa Fortiplus / Arroz Fiorhuila Con Vitaminas

2. Descripcién

Arroz descascarado al cual se le ha eliminado totalmente por elaboracidn, el germen vy el
salvado, con adicidn de Vitamina A y Acido Félico.

Clasificacién: Tipo 1 Grado 2. Arroz elaborado blanco (Oryza sativa L) para consumo.

3. Ingredientes

Arroz blanco seleccionado, Vitamina A, CMC {Gelificante) y Acido Fdlico.
4. Modo de Uso

Sugerencia de preparacion

a. Sofria en 3 cucharadas de aceite, % tallo de cebolla vy sal al gusto

b. Agregue 2 tazas de agua y lleve a ebullicion.

¢. Sin necesidad de lavar, adicione 1 taza de arroz Roa Fortificado ¢ Florhuila con
vitaminas.

d. Cocine a fuego medio hasta que seque el agua.

e. Tapeloy déjelo a fuego bajo hasta que abra el grano y seque completamente.

5. Referencia Normativa
NTC 671:2001, Resolucion 810 de 2021, Resolucidon 5109 del 2005, Resolucion 3
2011, Resolucidon 2674 de 2013, Resoiucion 2671 de 2014, Resolucidon 683 de 2
Resolucion 4143 de 2012
€. Registro Sanitario
RSA- 00212“8 2022; Arrcz Roa Fortiplus

- ) A Florhuila con Vitamina

33 de
012 v

7. Caracteristicas Fisicoguimicas
Caracteristicas

Especificacion Equipo y/o Método

Grado de Humedad Miéximo: 14% ES-001S
Grano centro blanco Maximo: 12% PR-0056 IN-0242

Grano Yesc

Hasta: 6%

PR-0056 IN-0242

Grano Dadado (Rojo, mal pulido, atros}

Maximo: 1%

PR-0056 IN-0242

Grado Blancura 359 - 41 *Kett PR -0056

Granc Partido Hasta: 10% PR-0056 IN-0242

indice de Pulimento 85— 105°Kett PR-0056

Arroz con Cascara Vidximo 2 0C gr IN-0242

Tipos de contrasie Maximo: 6% IN-0242

Grano Daflado por Calor Méximo: 0,1% PR-0056 IN-0242

Metales Pesados {Cadmio) Méximo: 0.20 ppm {mg/kg) | ICP-OES {Anélisis Externo)

Residuos de Plaguicidas

Ausencia

Extraccion con solventes — Cromatografia
de gases y HPLC [Andlisis externo)

Fuente. NTC671:2001
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8. Caracteristicas Sensoriales

Caracteristicas Especificacién Equipo y/oc Método
Aroms Caracteristico, libre de olores extrafios
Apariencia Grano entero Anadlisis Sensoriat Cualitativo Descriptivo
Color Blanco
9. Caracteristicas Microbiolégicas
Caracteristica Especificacion Equipo y/o Método

Bacterias aerobias mesofilas (UFC/g) Méximo: 300.000 Siembra en placa profunda {Analisis externc)
Coliformes Fecales (NMP/g) <3 Tubos de Fermentacion — NMP (Andiisis externc
Mohos y Levaduras (UFC/g) Méximo: 5.000 Siembra en placa profunda (Andlisis externo)
Bacillus cereus {UFC/g) Maximo: 1.000 Siembra en piaca superficial (Andlisis externc)

. L R Método de inmunoensayo Enzimético {Analisis
Aflatoxinas Totales Méximo: 10 ug/Kg. Externo) & atico |

10. Aspectos de Inocuidad

Caracteristica

Especificacién

Equipo y/o Método

Infestacion en 100C gr. (Presencia de Gorgojo,

. , \ Ausencia IN-G242
Larvas u otro tipo de Insecto)
Impurezas Méx. 0.1% IN-0242
Materias extrafias en 1000 gr. Ausencia IN-0242

11. Informacion Nutricional

Las porciones por envase varian segln la presentacion, teniendo en cuenta que el tamafic
de la porcion es de % taza (50 g) segln resolucién 810 de 2021 y resolucién 333 de 2011

del ministerio de la Proteccidn Social.

Tabla nutricional Arroz Roa Fortiplus / Arroz Florhuila con vitaminas

Informacion Nutricional

Tamafo de Porcién: /2 Taza (50 o
Mumero de porciones por ervags: ()

Calorias (koal) Por 10G g | Por Pciin
172
Grasa Tolal 3¢
Brasa Saturada Gilg |
Grasa monninsslurada Gig
Grasa poliinsaturads
Gragsa Trons
Colesteral
Cartmbidralos dales
Fibra distana

Axtares Tolaley

Sxgosres afadidos

"y Porciones por envase!

Protelng .
Soidin P
Yiamina A 44% po £8 Para I’JGL 3 W

XY Para /a: 00 g 36
et 5 - Para 2500 g 50
e - Para 3000 g o
Viamina b Para 4600 g o
Agide Folio 214 ug Para 5000 g 108
i 1.7 mg £ ﬁa iy Para 10000 g 200
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12. Presentaciones Comerciales y Material de Envase

Presentacidn Roa Fortiplus / Florhuila con vitaminas Tipo Estructura
Fpaqe 250 g ~500 g~ 1000 g - 2000 g - 2500 g - 3600 g ~ 5000 g Boisa e ;A;(:“jm”s’ 200
10.000g~-12.500g-25000¢ Boisa | Poliolefina de acuerdo con la NTC 1792
. Presentacidn Roa Fortiplus / Flerhuila con Vitaminas Tipo Estructura
mbalaje -

50 unidades de 25G g // 2
unidades de 2000 g // 6 ur
uriidaces de 5000 g

Bolsa Polietiteno de media densidad

13. Vida (Gtil
Hasta 13 meses de acuerdo con condiciones de almacenamiento, dadas después de la
produccion; este periodo de tiempo puede ser mayor.

14. Recomendaciones de Aimacenamiento

e Almacenar en instalaciones limpias y en buenas condiciones higiénicas, v a una
temperatura y humedad que asegure la conservacién del producto. “El arroz es un
producto no perecedero por su bajo contenido de humedad, esto o hace que absorba
facilmente humedad y olores del ambiente en gue se encuentra.”

e Elalmacenamiento del arroz como producto terminado, se debe realizar de manera que
minimice su deterioro y se eviten aguellas condiciones que puedan afectar la higiene,
funcionalicad e integridad de este alimento. Ademés, se debe identificar claramente
para conocer su procedencia, calidad y tiempo de vida. (Resolucién 2674 de 2013)

e £l almacenamiento se realizard ordenadamente en pilas o estibas con separacién
minima de 60 cm. con respecto a las paredes perimetrales, y disponerse sobre palés o
tarimas limpias y en buen estado, elevadas del piso por lo menos 15 cm. de manera que
se permita la inspeccion, limpieza y fumigacion, si es el caso. (Resolucidn 2674 de 2013)

® Los establecimientos que se dediguen al expendio deberdn contar con los estantes
adecuados para la conservacidn del arroz.

e El producto no debe ser almacenado cerca de quimicos, detergentes, jabones u otros
que puedan alterar sus caracteristicas.

15. lnformWe:
Fabricadoor: ORF S.A. Cre 10 No 97-

Apquado por: l

Javier Ocampo Angel A
Gerente gaciongl de Mercadeo y Trade Gerent Nac:ona de Ventas y Logistica
: 7

13 Tel: (1) 644 94 20 Bogota

e

Gerénte Generai
Aprobado por:

« Edgar Morer‘o Sanchez
Director de Investigacién y Desarrollo

Liliana Catheryn Arias
Director HSEQ




